MOLINO
FORZANI

INNOVACION EN HARINAS



Somos un molino especializado en la fabricacién de

harinas base, acondicionadas y materias primas para
la nutricion animal. Desde 2019, innovamos en cada
etapa del proceso para asegurar la calidad constante
de nuestros productos a lo largo de todo el afo.

Contamos con el respaldo de 40 anos de trayectoria
del Grupo Roberto Forzani en la produccién de trigo.
Nuestro compromiso es la satisfaccion de nuestros
clientes, la evolucién y la mejora continua que
definen nuestra marca.



EL MOLINO
EN NUMEROS

Hectdreas sembradas
de trigo

Toneladas de trigo
de produccién propia

45.000 Toneladas de elal?oracién
anual de harinas

Toneladas de elaboracidn
anual de subproductos
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CALIDAD

Contamos con un area de Calidad y Desarrollo que controla
cada etapa del proceso, desde la llegada de la materia prima
y la molienda hasta la harina terminada, embolsada y cargada

para su distribucion.

Dos laboratorios con equipos de vanguardia
donde se analizan las variables fisicoquimicas y &
reoldgicas de los productos y subproductos.

Una panaderia experimental equipada con tec-

; . . ., )
nologia que simula los procesos de panificacién oy
de nuestros clientes.

Los laboratorios y la panaderia nos permiten cumplir con
los analisis necesarios para realzar la calidad y estabilidad
de nuestros productos durante todo el ano.
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INNOVACION

Contamos con tecnologia computarizada de produccion
y control.

Aplicamos biotecnologia segun las necesidades de los
clientes y de la legislacion vigente.

Promovemos la creatividad open source y colaborativa.

Utilizamos el método de prueba y error para mejorar
continuamente nuestros productos y procesos.

Desarrollamos harinas acondicionadas especificas.

Ajustamos las formulaciones para ofrecer soluciones
que se adapten a las necesidades de nuestros clientes.

Asumimos riesgos para explorar nuevas oportunidades.




PRODUCTOS

HARINAS CLASICAS
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PRODUCTOS

HARINAS ACONDICIONADAS

Pan de miga

Pan de Viena

25kg

Pan dulce

25kg

Pizza
Napoletana

25kg
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PRODUCTOS

NUTRICION ANIMAL
A GRANEL

Pellets de trigo

Semita

Afrechillo
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N contacto@molinoforzani.com

@ @molinoforzani

& www.molinoforzani.com

25 de Mayo 150 - Esmeralda, Santa Fe - Argentina.
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